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SOBIESZEWSKA

STOWARZYSZENIE PRZYJACIOL WYSPY SOBIESZEWSKIEJ

LAUREACI KONKURSU

»,B0ze Narodzenie
w kuchni gdanskiej i pomorskiej”
W KATEGORII - CIASTA

v I miejsce Agata Andrzejewska - tort piernikowy
v Il miejsce Ewa Fait - ciasto piernikowe
v III miejsce Nikola Klopotek, Zofia Truszczynska - pierniczki
v Wyrdznienia:
®  Glaser Krystyna - Swiateczne pierniczki
® Bozena Winkiewicz - ciasteczka Ha-Ha
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I m. Agata A-ndi-’zejewska " III m. Nikola Klopotek
tort piernikowy i Zofia Truszczynska-pierniczki

2<% Dofinansowano ze srodkow Miasta Gdanska




BoZena Winkiewicz- ciasteczka Ha-Ha Glaser Krystyna-swigteczne pierniczki
W KATEGORII - PRZETWORY

v I miejsce Maria Wieloch - Salatka Kresowa

v Il miejsce Joanna Fait - pasta warzywna ,,Ajwar”

v Wyrodznienia:
Barbara Reszpondek - ogorki kiszone
Elzbieta Morawska-Stolarek - Warzywna Niespodzianka
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II m. Joanna Fait

pasta warzywna Ajwar

I m. Maria Wieloch
Satatka Kresowa

Barbara Reszpondek Elibieta Morawska
ogorki kiszone -Stolarek
Warzywna Niespodzianka




W KATEGORII - NALEWKI
v I miejsce Joanna Fait - nalewka z pestek pigwy
v Il miejsce Sabina Gurgul - nalewka ze Sliwek
v III miejsce Agnieszka Ferber - nalewka z czarnego bzu
v Wyroznienia:
® Krystyna Glaser - nalewka Tarninowka
® Zbigniew Ferger - nalewka malina z bimbrem
® Waldemar Pietrzyk - nalewka Cytryniec Chinski

I m. Joanna Fait Il m. Sabina Gurgul III m. Agnieszka Ferber

nalewka 7 pestek pigwy  nalewka ze sliwek  nalewka 7 czarnego bzu
[

- Krystyna Glaser Zbigniew Ferger Waldemar Pietrzyk
nalewka Tarninowka nalewka malina 7 bimbrem  Cytryniec Chinski




KOMISJA KONKURSU KULINARNEGO:

v
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Cierpiol Mieczyslawa - SPWS,

Grabowska Natalia - pensjonat Stara Wedzarnia

Michna Artur - krytyk kulinarny

Sidorko Wiadystaw - Rada Dzielnicy Wyspa Sobieszewska
Smilgin Mirostawa - Pizza na Wyspie

Czlonkowie komisji konkursu kulinarnego podczas oceniania zgloszonych potraw

UCZESTNICY KONKURSU KULINARNEGO
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Recenzja kulinarna - Krytyk kulinarny smakuje profesjonalnie
Artykut 7 29 listopada 2021 r., http://www.krytykkulinarny.pl

Artur Michna - Przewodniczgcy komisji konkursowej

krytyk kulinarny, publicysta, podroznik, ekspert i komentator najbardziej
prestizowych wydarzen kulinarnych, audytor restauracyjny, inspektor
hotelowy, konsultant gastronomiczny

Swiateczne pierniki, tort i nalewki
na Wyspie Sobieszewskiej.

Dobrze si¢ zyje na Wyspie Sobie-
§ szewskiej. Ludzie si¢ znaja 1 lubia,
a w domowych spizarniach kryja
& mnostwo skarbow.

Jak dobrze mie¢ sgsiada - chciatoby
si¢ powiedzie¢, spacerujac po roz-
stawionych w Starej Wedzarni stois-
kach mieszkancéw 1 sympatykow
Wyspy Sobieszewskiej, ktorzy w ra-
mach lokalnego stowarzyszenia
zorganizowali kulinarne potyczki na
pierniczki i inne smaki boZonaro-
| dzeniowego stolu. Wiasnie tak, bo
wszyscy si¢ tu znaja 1 zdajg si¢
i, dobrze ze sobg czu¢, a do tego dzia-
lajanarzecz swojej spotecznosci.
Stowarzyszenie Przyjaciol Wyspy
Sobieszewskiej kulinarny konkurs
| zorganizowato po raz czwarty.
Miatem okazj¢ gosci¢ na jego pierw-
= szej edycji w 2018 roku, kiedy to
podjeto probe okreslenia zrebow
lokalnej kuchni.

Tym razem umodwiono si¢ na bo-
zonarodzeniowe przygotowania.
Mimo pandemicznej nieufnos$ci
sobieszewiacy 1 mitosnicy wyspy
dopisali. Stawili si¢ w Starej We-
dzarni i przyniesli to, co najbardziej
kojarzy im si¢ z przed$§wigtecznymi
przygotowaniami.




niekiedy wypiekane calymi rodzinami. Nie wszystkie byly klasyczne. Po
raz pierwszy miatlem bowiem okazje oglada¢ pierniki dekorowane
kawowa esencja, przygotowane przez Krystyne¢ Glaser.

Wystawiono tez cata artyleri¢ domowych nalewek. Niektére wyjatkowo
dobre, aromatyczne, oleiste i smakowite. Do grona najprzedniejszych
zaliczam roztaczajaca aromat drogiej bombonierki sliwkowej nalewke
Sabiny Gurgul, rzecz jasna na owocach z przydomowej $liwy. Do
najbardziej oryginalnych wpisuj¢ malinowa na domowej siwusze
1 owocach z wlasnego chrusniaka Zbyszka Fergera. Najbardziej nowa-
torska okazata si¢ dobrze wyrdéwnana, lekko gorzka, lekko kwasowa
1 lekko stodka nalewka z cytrynca :

chinskiego Waldemara Pietrzyka.
Zapamigtam tez tarnindwke Krysty- g
ny Glaser za jej mity czekoladowy
bukiet.

Uwage zwracata znaczaca liczba
reprezentantow mlodego pokolenia. W
Niektorzy przyszli potowarzyszy¢
rodzicom, ale wypatrzytem tez
takich, ktorzy zgtosili si¢ do kon-
kursu samodzielnie. W tym gronie
znalazta si¢ Agata Andrzejewska,
autorka piernikowego tortu przekta-
danego masa z pomaranczy, cyna-




monu 1 czekolady. Tort nie tylko swietnie smakowal, ale tez przyzwoicie
si¢ prezentowat. Spodobat si¢ nie tylko jurorom, dajac autorce pierwsze
miejsce w kategorii wypiekow, ale tez publicznosci, ktora wiasnie nan
oddata najwigcej swoich glosow. Smakowicie wypadt tez przektadany
kaszka manng torcik piernikowy Ewy Fait, ktory autorka — zapewne za
sprawg jego dtugoletniej historii —nazwata torcikiem piernikowym z PRL.
Dodam na koniec, ze dawno nie jadtem tak dobrych kiszonych ogorkow jak
u Barbary Reszpadek — jedrne, chrupigce, z liSciem debu i1 porzeczki, duza
iloscig czosnku, chrzanu i kopru. Ich jakos$¢ swiadczyta o mistrzowskim
zarzadzaniu przez autorke temperatura, ktora ma kluczowy wpltyw na
jakos$¢ kiszonek. W sekcji przetworéw wyrozniata si¢ znakomita satatka
kresowa autorstwa Marii Wieloch oraz dekoracyjnie zaaranzowana w
wielkim stoju kolorowa kiszonka wielowarzywna ElZbiety Morawskie;j.

Oglaszajagc wyniki konkursu, prezes Stowarzyszenia, Mieczystawa
Cierpiol, zapowiedziata, Zze tematem przysztorocznego spotkania
kulinarnego na Wyspie Sobieszewskiej beda swiateczne zupy i eintopfy.
Chetnie ich sprobuje.



